
Kürbis-Curry-Kokoscreme-Suppe dazu Kürbisbrot 
 

- mit gebackener Garnele 
 

 5,80 € 
 

7,20 € 
 

Tapas-Variationen – von Norddeutschland in die weite Welt: 
7 wechselnde kalte und warme Appetizer 
 

 14,50 € 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Crème fraîche, Speckwürfeln,  
Porree und Frühlingslauch 
 

 11,20 € 
 

Vegetarischer Flammkuchen mit Kürbis, Ziegenkäse, roter Bete, 
Walnüssen, Honig und Rucola 
 

 12,90 € 
 

Gegrillter Hokkaidokürbis mit Honig, gebackenem Schafskäse, 
Rucola und Kirschtomaten 
 

 14,60 € 
 

Kleiner gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen 
 

 5,90 € 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika  
und Sprossen 
 

- mit gebratenen Beefsteakstreifen 
 

- mit gebackenen Garnelen 
 

 10,80 € 
 

 
15,50 € 

 

16,80 € 
 

Waldpilzragout mit gebratenem Serviettenknödel, frischen 
Kräutern und kleinem Beilagensalat 
 

 14,30 € 
  

Kürbisragout mit Kokos, Paprika, Kichererbsen, Broccoli und 
Petersilie dazu Gnocchi 
 

 14,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe bitte beim Service erfragen



Kleiner Wurstsalat – eine Sorte nach Wahl mit frisch 
gebackenem Brot 
 

 6,20 € 
 

Zweierlei Wurstsalat nach „Schweizer Art“ und „Spanischer Art“  
mit frisch gebackenem Brot 
 

 11,80 € 
 

Süßkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 
 

 6,60 € 
 

Potato Wedges mit Sour Cream 
 

 4,80 € 
 

Hausgebackenes Brot mit zweierlei Dip 
 

 5,20 € 
 

Käsespezialität „Obazda“ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben 
hausgemachtem Brot 
 

 6,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.3



Knusprige Schweinshaxe mit Sauerkraut, 
Kräuter-Kartoffelpüree und kräftiger Dunkelbiersauce 
 

 17,20 € 
 

Zwei Wildbratwürste auf Steckrübenpüree mit Feldsalat, 
knusprigem Speck und Preiselbeer-Jus 
 

 14,80 € 
 

Kross gebratenes Zanderfilet auf Kürbisragout mit Broccoli, 
Paprika und hausgemachten Kürbisgnocchi 
 

 19,80 € 
 

Hirschragout mit Pfifferlingen, Preiselbeeren, Birne und 
gebratenem Serviettenknödel 
 

 19,90 € 
 

Rib-Eye-Steak 300 g mit grünen Bohnen, Kirschtomaten, 
Röstkartoffeln, Portwein-Jus und hausgemachter Kräuterbutter 
 

 27,90 € 
 

Kaninchen „Saltimbocca“ mit Serano-Schinken, Salbei, Broccoli, 
Steckrübe, Kürbisgnocchi, Madeira-Sauce und Parmesan 
 

 18,90 € 
 

Leberkäse „à la Meier” mit Sauerkraut, Kräuter-Kartoffelpüree, 
kräftigem Braten-Jus, Röstzwiebeln und 2 Spiegeleiern 
 

 13,80 € 
 

Beefgeschnetzeltes in Waldpilzrahmsauce mit Rösti-Taler und 
kleinem Beilagensalat 
 

 19,80 € 
 

Gebackener Apfel-Crumble im Weckglas aus dem Ofen mit 
Preiselbeeren, Streusel und Vanilleeis 
 

 6,90 € 
 

Frisch gebackene Waffel mit Joghurteis und Blaubeeren 
 

 7,20 € 
 

 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe bitte beim Service erfragen 


