OPFENLIEBE

BRAUHAUS

UNSERE KLASSIKER
Tagessuppe mit hausgebackenem Brot 6,20 €
Rote-Bete-Carpaccio mit gratiniertem Ziegenkase, Orange, /’ 13,00 €

Rucola und Pinienkernen

Flammkuchen ,Elsdsser Art" mit Creme fraiche, Speckwiirfeln, 12,90 €
Porree und Friihlingslauch

Tapas-Variationen - von Norddeutschland in die weite Welt: 14,90 €
7 wechselnde kalte und warme Appetizer

Wurstsalat nach ,Schweizer Art" mit frisch gebackenem Brot

- klein 6,60 €
- groB 12,90 €
Kleiner gemischter Beilagensalat mit Gurke, Tomate, Paprika 6,20 €
und Sprossen

GroBer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika 10,80 €
und Sprossen

- mit gebratener Hahnchenbrust 13,80 €
- mit gebratenen Beefsteakstreifen 15,50 €
SuBkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 6,90 €
Potato Wedges mit Sour Cream ,’ 5,20 €
Kasespezialitat ,,Obazda™ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben ’ 6,90 €

hausgemachtem Brot

’ = veggie =vegan

- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe beim Service erfragen -



BRAUHAUS

RICHTIG DEFTIG

Scholle ,Finkenwerder Art"” mit knusprigem Speck und
Bratkartoffeln, dazu Gurkensalat

Hahnchen Cordon bleu mit Taleggio-Kase und gekochtem
Schinken gefiillt, dazu glacierte Méhren und Kartoffel-
Zuckererbsenpiiree

Brauhaus-Gulasch vom Rind mit Tomate, Paprika und frischen
Krautern, dazu hausgemachte Spatzle

Argentinisches Hiiftsteak mit griinen Bohnen, Tomaten,
Rostkartoffeln, Krauterbutter und Kalbsjus

- 200g9r.
- 300g9r.

Holsteiner Griinkohl mit knuspriger Schweinebacke, Mettenden,
Kasselerriicken und Rostkartoffeln

Leberkase ,a la Meier"” mit Sauerkraut, Krauter-Kartoffelpiiree,
2 Spiegeleiern, kraftiger Biersauce und Rostzwiebeln

Roastbeef , kalt" mit Bratkartoffeln, Gewiirzgurke und
hausgemachter Remouladensauce, dazu bunte Salatgarnitur

OPFENLIEB
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Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr gedffnet - Kiiche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr

23,50 €

19,80 €

17,90 €

23,90 €
28,00 €

19,90 €

15,90 €

22,80 €



OPFENLIEB

BRAUHAUS

VEGETARISCH

Rote-Bete-Carpaccio mit gratiniertem Ziegenkase, Orange,
Rucola und Pinienkernen

Vegetarischer Flammkuchen mit saisonal wechselnden Belagen

Hausgemachte Kasespatzle mit zweierlei Kase gratiniert und
Roéstzwiebeln dazu kleiner Salat im Weckglas

SUSSES

Nougat-Parfait mit warmen Rumtopf-Kirschen

Schokoladenmalheur mit warmen Rumtopf-Kirschen und
Vanilleeis

’ = veggie =vegan

- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe bitte beim Service erfragen
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13,90 €

12,90 €

13,80 €
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8,50 €



