
 
UNSERE KLASSIKER 
 
Tagessuppe mit hausgebackenem Brot  6,20 € 

 
Rote-Bete-Carpaccio mit gratiniertem Ziegenkäse, Orange, 
Rucola und Pinienkernen 
 

 13,90 € 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Crème fraîche, Speckwürfeln,  
Porree und Frühlingslauch 
 

 12,90 € 
 

Tapas-Variationen – von Norddeutschland in die weite Welt: 
7 wechselnde kalte und warme Appetizer 
 

 14,90 € 
 

Wurstsalat nach „Schweizer Art“ mit frisch gebackenem Brot 
 

- klein 
 

- groß 
 

  
 

6,60 € 
 

12,90 € 
 

Kleiner gemischter Beilagensalat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen 
 

 6,20 € 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika  
und Sprossen 
 

- mit gebratener Hähnchenbrust 
 

- mit gebratenen Beefsteakstreifen 
 

 10,80 € 
 

 
13,80 € 

 

15,50 € 

Süßkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 
 

 6,90 € 
 

Potato Wedges mit Sour Cream 
 

 5,20 € 
 

Käsespezialität „Obazda“ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben 
hausgemachtem Brot 
 

 6,90 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe beim Service erfragen -  



 
RICHTIG DEFTIG 
 

Scholle „Finkenwerder Art” mit knusprigem Speck und 
Bratkartoffeln, dazu Gurkensalat 
 

 23,50 € 
 

Hähnchen Cordon bleu mit Taleggio-Käse und gekochtem 
Schinken gefüllt, dazu glacierte Möhren und Kartoffel-
Zuckererbsenpüree 
 

 19,80 € 
 

Brauhaus-Gulasch vom Rind mit Tomate, Paprika und frischen 
Kräutern, dazu hausgemachte Spätzle 
 

 17,90 € 
 

Argentinisches Hüftsteak mit grünen Bohnen, Tomaten, 
Röstkartoffeln, Kräuterbutter und Kalbsjus 
 

- 200 gr. 
 

- 300 gr. 
 

  
 
 

23,90 € 
 

28,90 € 
 

Holsteiner Grünkohl mit knuspriger Schweinebacke, Mettenden, 
Kasselerrücken und Röstkartoffeln 
 

 19,90 € 
 

Leberkäse „à la Meier” mit Sauerkraut, Kräuter-Kartoffelpüree,  
2 Spiegeleiern, kräftiger Biersauce und Röstzwiebeln  
 

 15,90 € 
 

Roastbeef „kalt“ mit Bratkartoffeln, Gewürzgurke und 
hausgemachter Remouladensauce, dazu bunte Salatgarnitur 
 

 22,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 



 
VEGETARISCH 
 
Rote-Bete-Carpaccio mit gratiniertem Ziegenkäse, Orange, 
Rucola und Pinienkernen 
 

 13,90 € 
 

Vegetarischer Flammkuchen mit saisonal wechselnden Belägen 
 

 12,90 € 
 

Hausgemachte Käsespätzle mit zweierlei Käse gratiniert und 
Röstzwiebeln dazu kleiner Salat im Weckglas 
 

 13,80 € 
 

 
 
 
 
 
 

SÜSSES 
 
Nougat-Parfait mit warmen Rumtopf-Kirschen 
 

 7,90 € 
 

Schokoladenmalheur mit warmen Rumtopf-Kirschen und 
Vanilleeis 
 

 8,50 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe bitte beim Service erfragen 


