
 
UNSERE KLASSIKER 
 
Steckrüben-Koskos-Curry-Suppe mit Croûtons 
 

 6,20 € 
 

Ziegenkäse-Birnen-Tarte auf Röstiboden, dazu Rucola und 
Honig 
 

 14,20 € 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Crème fraîche, Speckwürfeln,  
Porree und Frühlingslauch 
 

 12,90 € 
 

Tapas-Variationen – von Norddeutschland in die weite Welt: 
7 wechselnde kalte und warme Appetizer 
 

 14,90 € 
 

Wurstsalat nach „Schweizer Art“ mit frisch gebackenem Brot 
 

- klein 
 

- groß 
 

  
 

6,60 € 
 

12,90 € 
 

Kleiner gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen 
 

- als Beilagensalat 
 

- im Weckglas 
 

  
 
 

6,20 € 
 

3,90 € 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika  
und Sprossen 
 

- mit gebratener Hähnchenbrust 
 

- mit gebratenen Beefsteakstreifen 
 

 10,80 € 
 

 
13,80 € 

 

15,50 € 

Süßkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 
 

 6,90 € 
 

Potato Wedges mit Sour Cream 
 

 5,20 € 
 

Käsespezialität „Obazda“ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben 
hausgemachtem Brot 
 

 6,90 € 
 

 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe – siehe letzte Seite - 



 
RICHTIG DEFTIG 
 
Hamburger Pannfisch mit 3 verschiedenen Fischfilets, dazu 
Blattspinat, Bratkartoffeln und Dijonsenf-Sauce 
 

 21,90 € 
 

Hähnchen Cordon bleu gefüllt mit Appenzeller-Käse und 
gekochtem Schinken, dazu glacierte Möhren und Kartoffel-
Zuckererbsenpüree 
 

 19,80 € 
 

Hausgemachtes Sauerfleisch im Weckglas mit Remoulade, 
Bratkartoffeln und Salatbeilage 
 

 17,90 € 
 

Argentinisches Hüftsteak mit grünen Bohnen, Tomaten, 
Röstkartoffeln, Kräuterbutter und Kalbsjus 
 

- 200 gr. 
 

- 300 gr. 
 

  
 
 

23,90 € 
 

28,90 € 
 

Schweinefilet-Medaillons mit Gorgonzola gratiniert auf 
Blattspinat, dazu Pfeffersauce und Röstkartoffeln 
 

 19,90 € 
 

Hirschragout mit Shiitakepilzen, glacierten Trauben, Pastinaken und 
gebratenem Serviettenknödel 
 

 21,90 € 
 

Roastbeef „kalt“ mit Bratkartoffeln, Gewürzgurke und 
hausgemachter Remouladensauce, dazu bunte Salatgarnitur 
 

 22,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 



 
HOPFENLIEBE MENÜ  
 
Steckrüben-Koskos-Curry-Suppe mit Croûtons 
                                                           
Schweinefilet-Medaillons mit Gorgonzola gratiniert auf 
Blattspinat, dazu Pfeffersauce und Röstkartoffeln 
                                                        
Gratinierte Beerenfrüchte mit Mascarpone, Minzeis und 
Schokocrunch 
 

 29,90 € 
 

 
 

VEGETARISCH 
 
Ziegenkäse-Birnen-Tarte auf Röstiboden, dazu Rucola und 
Honig 
 

 14,20 € 
 

Vegetarischer Flammkuchen mit saisonal wechselnden Belägen 
 

 12,90 € 
 

Spaghetti Bolognese mit Sojahackfleisch und gegrilltem 
Gemüse 
 

 13,80 € 
 

 
 

SÜSSES 
 
Crème-Brûlée mit Eierliköreis und Kirschen 
 

 7,90 € 
 

Gratinierte Beerenfrüchte mit Mascarpone, Minzeis und 
Schokocrunch 
 

 8,50 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe bitte beim Service erfragen  



 
NACHSCHLAG GEFÄLLIG? 
 

Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 
 

 5,90 € 
 

1 Spiegelei 
 

 2,50 € 
 

Hausgemachtes Brot (1 Scheibe) 
 

 0,40 € 
 

Portion fruchtiger Tomatendip 
 

 1,20 € 
 

Portion Sour Cream mit Schnittlauch 
 

 1,20 € 
 

Portion Mayonnaise oder Ketchup 
 

 1,20 € 
 

Portion Remoulade 
 

 1,40 € 
 

Portion Butter 
 

 1,20 € 
 

Portion Kräuterbutter 
 

 1,20 € 
 

1 Kugel Eis 
 

 2,50 € 
 

Portion Schlagsahne 
 

 0,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 


