
 

PASST IMMER! 

 
Saisonale Tagessuppe, dazu hausgemachtes Brot 
 

 5,90 € 
 

Rinder-Carpaccio mit Trüffelmayonnaise, Parmesan, Balsamico-
Perlen und Rucola, dazu Baguette 
 

 14,90 € 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Crème fraîche, Speckwürfeln,  
Porree und Frühlingslauch 
 

 12,90 € 
 

Tapas-Variationen – von Norddeutschland in die weite Welt: 
7 wechselnde kalte und warme Appetizer 
 

 14,90 € 
 
 

Kleiner gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen als Beilagensalat 

 

 6,20 € 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika  
und Sprossen 
 

- mit gebratener Hähnchenbrust 
 

- mit gebratenen Beefsteakstreifen 
 

- mit 6 Garnelen 
 

 10,80 € 
 

 

13,80 € 
 

15,50 € 
 

19,20 € 
 

Wurstsalat nach „Schweizer Art“ mit frisch gebackenem Brot 
 

- klein 
 

- groß 
 

  
 

6,60 € 
 

12,90 € 
 

3 Matjesfilets „Hausfrauenart“ mit Apfel-Zwiebel-Schmand, 
Gewürzgurke, Salatgarnitur, Bratkartoffeln und roten Zwiebeln 
 

 19,50 € 
 

Süßkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 
 

 6,90 € 
 

Potato Wedges mit Sour Cream 
 

 5,20 € 
 

Käsespezialität „Obazda“ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben 
hausgemachtem Brot 
 

 6,90 € 
 

 

 

 

 

- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe – siehe letzte Seite - 



 

FEINES UND DEFTIGES! 

 
Gelbflossen-Thunfischsteak im Sesam-Pfeffer-Mantel (medium 
gebraten) mit Garnelenspieß auf sommerlichem Wassermelone-
Gurken-Mango-Salat mit Minze und Chili, dazu Baguette 
 

 25,50 € 
 

Lammrückenfilet mit Kräuterkruste, grünen Bohnen, 
gebackenem Hokkaido-Kürbis und Schafskäse 
 

 25,90 € 
 

Hähnchenbrust mit BBQ-Taco-Kruste, Spicy Süßkartoffel-
Erdnuss-Püree, Brokkoliröschen und Geflügeljus 
 

 21,50 € 
 

Beefgeschnetzeltes mit Waldpilzen, gebratenem 
Semmelknödel, Schnittlauch und kleinem Salat im Weckglas 
 

 22,90 € 
 

Hüftsteak mit grünen Bohnen, getrockneten Tomaten, 
Bratkartoffeln, Kräuterbutter und Kalbsjus 
 

- 200 g 
 

- 300 g 
 

  
 
 

23,90 € 
 

28,90 € 
 

Roastbeef „kalt“ mit Bratkartoffeln, Gewürzgurke und 
hausgemachter Remoulade, dazu bunte Salatgarnitur 
 

 22,80 € 
 

Leberkäse „à la Meier” mit Sauerkraut, Kräuter-Kartoffelpüree,  
2 Spiegeleiern, kräftiger Biersauce und Röstzwiebeln  
 

 15,90 € 
 

 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 



 

HOPFENLIEBE MENÜ  
 
Saisonale Tagessuppe, dazu hausgemachtes Brot 
 

Beefgeschnetzeltes mit Waldpilzen, gebratenem 
Semmelknödel, Schnittlauch und kleinem Salat im Weckglas 
 

Mango-Pfirsich-Schoko-Cheesecake im Weckglas 
 

 32,90 € 
 

 

VEGETARISCH 
 
Waldpilzragout mit gebratenem Serviettenknödel und frischen 
Kräutern, dazu kleiner Salat im Weckglas 
 

 16,90 € 
 

Vegetarischer Flammkuchen mit saisonal wechselnden Belägen 
 

 12,90 € 
 

Kürbis-Gnocchi mit gebackenem Kürbis, Salbei, Walnuss- und 

Kürbiskernen 

 

 16,80 € 
 

 

SÜSSES 
 
Mango-Pfirsich-Schoko-Cheesecake im Weckglas 
 

 7,90 € 
 

Tartufo al Limoncello mit Sangria-Orangen 
 

 8,20 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe – siehe letzte Seite - 



 

NACHSCHLAG GEFÄLLIG? 

 
Kleiner gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen im Weckglas 
 

 3,90 € 
 

Portion Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 
 

 5,90 € 
 

1 Spiegelei 
 

 2,50 € 
 

Hausgemachtes Brot (1 Scheibe) 
 

 0,40 € 
 

Portion fruchtiger Tomatendip 
 

 1,20 € 
 

Portion Sour Cream mit Schnittlauch 
 

 1,20 € 
 

Portion Mayonnaise oder Ketchup 
 

 1,20 € 
 

Portion Remoulade 
 

 1,40 € 
 

Portion Butter 
 

 1,20 € 
 

Portion Kräuterbutter 
 

 1,20 € 
 

1 Kugel Eis 
 

 2,50 € 
 

Portion Schlagsahne 
 

 0,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 


