
 

PASST IMMER ! 
 
Kürbis-Curry-Suppe mit Kokosmilch 
 

 6,20 € 
 

Rinder-Carpaccio mit Trüffelmayonnaise, Parmesan, Balsamico-
Perlen und Rucola, dazu Baguette 
 

 14,90 € 
 

Flammkuchen „Elsässer Art“ mit Crème fraîche, Speckwürfeln,  
Porree und Frühlingslauch 
 

 12,90 € 
 

Tapas-Variationen – von Nord bis Süd: 
7 wechselnde kalte und warme Appetizer 
 

 14,90 € 
 
 

Kleiner gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen als Beilagensalat 

 

 6,20 € 
 

Großer gemischter Blattsalat mit Gurke, Tomate, Paprika  
und Sprossen 
 

- mit gebratener Hähnchenbrust 
 

- mit gebratenen Beefsteakstreifen 
 

 

 10,80 € 
 

 
13,80 € 

 

15,50 € 
 

 
Wurstsalat nach „Schweizer Art“ mit frisch gebackenem Brot 
 

- klein 
 

- groß 
 

  
 

6,60 € 
 

12,90 € 
 

Süßkartoffelpommes mit fruchtigem Tomatendip 
 

 6,90 € 
 

Potato Wedges mit Sour Cream 
 

 5,20 € 
 

Käsespezialität „Obazda“ mit Zwiebelringen und 3 Scheiben 
hausgemachtem Brot 
 

 6,90 € 
 

 
 
 
 
 
 
 

 = veggie  = vegan 
- Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe – siehe letzte Seite - 



 

FEINES UND DEFTIG ES!  
 
Gebratenes Zanderfilet, mit Gurken-Dill-Gemüse, Rote Bete 
Sauce und Kartoffelpüree 
 

 21,90 € 
 

Lammrückenfilet mit Kräuterkruste, grünen Bohnen, 
gratiniertem Hokkaido-Kürbis, Schafskäse und Thymianjus 
 

 25,90 € 
 

Französische Barbarie Entenbrust mit Kürbispüree, glasierten 
Zuckerschoten und Armagnac Zwetschgensauce 
 

 25,50 € 
 

Brauhausgulasch, mit Tomaten, Paprika, Zwiebeln und 
hausgemachte Spätzle 

 18,90 € 
 

Argentinisches Hüftsteak mit grünen Bohnen, getrockneten 
Tomaten, Röstkartoffeln, Kräuterbutter und Kalbsjus 
 

- 200 g 
 

- 300 g 
 

  
 
 

23,90 € 
 

28,90 € 
 

Leberkäse „à la Meier” mit Sauerkraut, Kräuter-Kartoffelpüree,  
2 Spiegeleiern, kräftiger Biersauce und Röstzwiebeln  
 

 17,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 

…“Ein bisschen mehr“ auf unseren Aufstellern 
   

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 



 

H OPFENLIEBE  M ENÜ   
 
Kürbis-Curry-Suppe mit Kokosmilch 
 

Französische Barbarie-Entenbrust mit Kürbispüree, glasierten 
Zuckerschoten und Armagnac-Zwetschgensauce 
 

Apfel Crumble mit Rumrosinen, Mandelstreusel und 
Vanillesauce 
 

 33,90 € 
 

 

VEGETARISCH  
 
Vegetarischer Flammkuchen, mit Kürbis, Ziegenkäse, Rote Bete, 
Walnüssen, Honig und Rucola 
 

 13,20 € 
 

Rote Bete Carpaccio, mit gratiniertem Ziegenkäse, Rucola-Salat 
und Pinienkernen 
 

 13,20 € 
 

Gebackener Hokkaidokürbis, mit Thymian-Honig-Schafskäse,  
Rucola und Kirschtomaten 
 

 14,60 € 
 

Hausgemachte Käsespätzle mit zweierlei Käse gratiniert, 
Beilagensalat mit Orangen-Joghurt-Dressing 

 16,90€ 

 

SÜSSES  
 
Lebkuchen Tiramisu mit Mandarinen 
 

 7,50 € 
 

Apfel Crumble mit Rumrosinen, Mandelstreuseln und 
Vanillesauce 
 

 7,50 € 
 

 
 

 
 
 

 

 = veggie  = vegan 
Die Allergenkennzeichnung und Zusatzstoffe – siehe letzte Seite - 



 

NACHSCHLAG GEFÄLLIG ?  
 

Kleiner gemischter Salat mit Gurke, Tomate, Paprika 
und Sprossen im Weckglas 
 

 3,90 € 
 

Portion Trüffelmayonnaise 
 2,90 € 

 

1 Spiegelei 
 

 2,50 € 
 

Hausgemachtes Brot (1 Scheibe) 
 

 0,40 € 
 

Portion fruchtiger Tomatendip 
 

 1,20 € 
 

Portion Sour Cream mit Schnittlauch 
 

 1,20 € 
 

Portion Mayonnaise oder Ketchup 
 

 1,20 € 
 

Portion Remoulade 
 

 1,40 € 
 

Portion Butter 
 

 1,20 € 
 

Portion Kräuterbutter 
 

 1,20 € 
 

1 Kugel Eis 
 

 2,50 € 
 

Portion Schlagsahne 
 

 0,80 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Wir haben Dienstag bis Samstag ab 16.00 Uhr geöffnet - Küche Di-Sa von 17.00 bis 21.00 Uhr 


