PFINGST
IHOOHIL

Montag
25. Mai 2026

12.00 Uhr
Welcome-Drink

12.30 Uhr
Menu-Beginn

&

HOPFENLIEBE

www.hopfenliebe.de




PFINGST
IHeOHIL

5 GANGE - KLASSISCH

Amuse Bouche

* k %

Spargelsalat mit Burrata,
Pfirsich und roten Beeren

2024 Grauer Burgunder
«Traube-Liebe-Hoffnung”

* k %

Clear Ox-Tail Soup mit Chesterstange,
Gemuse Julienne

2024 .Surfing” Chardonnay
.Bergdolt-Reif & Nett (Pfalz)”

* k %

Gebratene Jakobsmuschel, Erbsen,
Parmaschinken, Dijon Senf

2024 .Surfing” Chardonnay
.Bergdolt-Reif & Nett (Pfalz)”

* k %

Rosa Rinderfilet mit Spargel,
Sauce Bernaise, Kartoffel-Baumkuchen

Primitivo Puglia IGP Apulien 2024
«San Marzano | Tratturi”

oder

Gefullte Perlhuhn Brust mit Kerbel,
Pastinaken Puree, grunem Spargel

Spatburgunder Blanc de Noir
.Seckinger”

* k %

Erdbeer-Rhabarber-Vanille-Cheesecake

Tradition Rosé
.Bergdolt-Reif & Nett (Pfalz)”

5 GANGE-MENU

59,50 €

MIT WEINBEGLEITUNG (JE 0,1L)

15,50 €

(Preise pro Person)




PFINGST
IHOOHIL

5 GANGE - VEGETARISCH

Amuse Bouche

* k %

Spargelsalat mit Burrata,
Pfirsich und roten Beeren

2024 Grauer Burgunder
«Traube-Liebe-Hoffnung”

* k %

Tomaten Consommeé
mit Gemuse Julien

2024 .Surfing” Chardonnay
.Bergdolt-Reif & Nett (Pfalz)”

* k %

Rote Beete-Carpaccio, Pinienkerne,
gratinierten Ziegenkase, Orange, Ruccola

2024 .Surfing” Chardonnay
.Bergdolt-Reif & Nett (Pfalz)”

* * %

Asiatisches Gemuse Curry
mit Tofu, knusprigen Glasnudeln

Primitivo Puglia IGP Apulien 2024
«San Marzano | Tratturi”

* k %

Erdbeer-Rhabarber-Vanille-Cheesecake

Tradition Rosé
.Bergdolt-Reif & Nett (Pfalz)”

5 GANGE-MENU

38,50 €

MIT WEINBEGLEITUNG (JE 0,1L)

54,50 €

(Preise pro Person)




PFINGST
QNI

BUCHUNG

Ist ab sofort
direkt bei uns
am Tresen

moglich.

LETZTE
CHANCE

16.05.2026
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